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* Velouté de panais, parfumé a la truffe & éclat de Cho’rcﬁgne’* n'ﬂ
* " Ravioles de St-Jacques, petits légumes & jus de crustacés *
. P Foie gras, confit de poires, chutney d'oignons & brioche

| Tartare de langoustines, avocat/mangue, gel acidulé & pickelss
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g 42’ » Badllotine volaille & langoustines, sauce bisquée, pdt nature :'*
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N : Biche en crolte d'amandes, sauce liégeoise, pommes *
®
= dauphines & légumes > ‘

‘* . Marget de canard, sauce teriyaki, grenailles fumées & Iegurﬁ%s
, *  Tataki de thon rouge, taboulé de qumoo & mangue/yuzu (Froid) * -
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e N . Ananas réti au sirop de sucre vanillé . % LI
« ¥, . # Tartelette, citron bergamotte, spéculos & meringue ¥ »
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Pour Noél :
Réservation : Jusqu'au samedi 20 décembre
Emporter : Mercredi 24 décembre -12h00 a 16h00

Pour Nouvel An:
Réservation : Jusqu'au samedi 27 décembre
Emporter : mercredi 31 decembre - 12h00 a 16h00

Réservation & Commandes:

Par mail : info@germain-traiteur.be

Par télephone : 0477 91 39 97

Paiement : paiement lors du retrait de la commande
Adresse : Rue Ernest Montulet, 78, 5310 Saint-Germain

Nos menus sont accompagnés de fiche explicative
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